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Gebruikershandleiding

LT-2015.03 Friteuse 8 liter

Lees voor het opzetten en gebruiken van het apparaat deze gebruikershandleiding zorgvuldig door. Bewaar
deze gebruikershandleiding bij het apparaat. Handel altijd volgens de aangegeven voorschriften.
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Technische gegevens

Vermogen: 3500W
Inhoud: 8 Liter



WITHAGEN-ATTRACTIEVERHUUR

. 77 @ Oude Moerstraatsebaan 2 Tel. 0164 -23 5143 www.withagen-attractieverhuur.nl

4614 RP Bergen op Zoom e-mail:inffo@withagen-attractieverhuur.nl

Gebruik van de friteuse:

Algemeen
- Gebruik altijd vloeibaar frituurvet of frituurolie.
- Zorg ervoor dat het oliepeil niet onder het minimumniveau zakt.
- Vul alleen bij als het apparaat uit staat.
- Per liter olie kan ongeveer 100 gram ontdooide patat worden gebakken.
- Sluit de friteuse aan op een aparte groep van 16 Ampere

Frituren
- Vul de bak tot de “ max” streep
- Stop de stekker in het stopcontact
- Zet de friteuse aan met de groene aan/uit knop
- Stel met de draaiknop de gewenste temperatuur in.
- Het oranje lampje gaat uit als de temperatuur is bereikt.

- De aanbevolen temperatuur is 175 °C

- Verwijder vooraf ijs en kruimels van diepvriesproducten.

- Frituur niet teveel tegelijk. De olie koelt dan te snel af en frituurproducten schroeien niet snel
genoeg dicht en nemen dus meer vet op.

Zijn er problemen of defecten aan de friteuse, bel ons zo spoedig mogelijk onder nummer
0164 - 23 51 43 of mobiel 06 - 517 49 020

VEEL PLEZIER MET DE FRITEUSE 8 LITER

© Withagen-attractieverhuur. De friteuse en deze gebruiksaanwijzing zijn in
overeenstemming met het besluit veiligheid van attractie- en speeltoestellen van 3 september
1996.

Withagen-attractieverhuur stelt zich niet aansprakelijk voor enig schade en/of letsel ontstaan tijdens het gebruik
de friteuse gedurende de gehele verhuurperiode.



